Evtaukoé Npoypappa ZaxaponAaotikn
YIQ EPACITEXVES

To Intensive Pastry Chef Course - Evtatuké Mpdypappa
ZaxaponAaoTtiKNS YIa €pacitéxves, ival éva npoypappa 100%
€PYAoTNPIakd, JE TNV eVEPYN CUPMPETOXN dowv AauBdvouv pépos.
Aneubuvetal oe 6oous ayanouv tn {axaponAaotikn Kal eNiBupoulv
Va EUNAOUTIOOUV TIS YV(WOEIS TOUS Kal va UGBouv TS BaoIKES TEXVIKES
Kal Ta JUOTIKAG nou kpUBovtal niow and éva vootigo yAuKo.

Ol OUMMETEXOVTES, WE TNV KaBodhynon kal tnv eniBAewn twv
Eunelpwyv  Kabnyntwv  {axaponAactikns TOU  €KNAISEUTIKOU
opiAdou LE MONDE, paBaivouv va napackeudlouv 1a Mio Voot~
Ja YAUKA Kal va ta anoyeiovouy KE TIs NAEoV oUYXPOVES TEXVIKES
Sdiakéopnons.

EvnpepwOeite yia us ngepopnvies évapéns

Ta pabnpata tou npoypdppatos Intensive Pastry Chef Course - Evtatiké lMpdypapua
ZaxaponAaotikAS yia €pACITEXVES, aneubuvovtal anokAEIOTIKG O EPACITEXVES Kal eV
e€aopanifouv oe kapia nepintwon, enayyeAPatiknISI6TNTa. Zaxaponﬁaarn Ol OUUPETEXOVIES
AapBdvouv BeBaiwon napakodoudbnons.
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Intensive Pastry Chef Course

e Md@bete TS NAEOV OUYXPOVES TEXVIKES {aXaponA@oTIKAS TEXVNS

e AvakaAUyte 1a JUOTIKG YIa va NapacKeUdZeTe EMTUXRUEVA Kal
vootipa yAukd

e ['vwpiote Us tenevtaies tdoels oto dessert styling

Aldpkela: 6 eBdopuddes — 2 nuépes avd eBSopdda — 4 wpes avd
(oUvono 48 wpes)

Aibaktikn MéBobos: 100% epyaotnpiakd npdypaupa.

ALORE * www.alore.gr
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‘OAa ta pabnpata npaypatonololvial ots VvEEs UMEPOUYXPOVES
€yKataotdoels tou eknaldeutikoU opidou LE MONDE, oto Mooxdrto.
Na nepioodtepes NANpo@opies kaAéote pas oto 21082 11 700.

Ol KOPY®AIOI TON TOYPIZTIKQN ZMOYAQN

O©EIZANONIKHI 45, MOIXATO
(anévavu ano tov HZAM Mooxdtou kal napadinia oty 066 Meipails)

du TOURISME www.lemonde.edu.gr - info@lemonde.edu.gr
EPTAXTHPIA EAEYOEPQN ZMOYAQN Tna.: 2 l o 82.‘ l .700

H MONAAIKH ZXOAH LTHN EAAAAA MIZTOMOIHMENH AMO TON MAFKOXMIO OPTANIZMO TOYPIZMOY (U.N.W.T.O.)



